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A Kis-Karpatok fiataljai

Idén 17. alkalommal nyitottdk ki pincéik kapujat a Pozsonytdl alig 10 kilométerre fekvd
Kis-Karpatok Borut aktiv bordszai, 160 helyszinen kézel 200-an, hogy legjobb (és legfiatalabb)
tételeiket mutassdk meg a kézénségnek.

hogy Milan Pavelkatol,
a Borut elngkét6l megtud-
tuk, a mdra t6bb mint 8 ezer
vendéget fogadd (és immar
telthazas) rendezvény Otlete eldszor 1999-
ben meriilt fel, és egy évvel késébb 17 bo-
rasz csatlakozott az ttoro szervezédéshez,
amely t6bb mint 400 résztvevét vonzott,
500 koronds belépbért. Ma az 50 eurds
bérletek mar joval a rendezvény el6tt el-
kelnek, és a belépo fele le is vasarolhato,
de a becslések szerint 150-200 ezer euro6t
koltenek a pincékben a két nap alatt.

Am a borit egész évben tele van prog-
ramokkal: hasonlé eseménnyel késziilnek
majus végén, Szent Orban-napkor, szep-
tember els6 szombatjan pedig kimondottan
a csaladok szamadra szeretnék megmutat-
ni a sz616 miivelésének titkait, mikozben
az egyes telepiilések is szamos kisebb ren-
dezvénnyel fogadjak a borturistakat.

Milan Pavelka persze a nevét visel4 bo-
raszat el6tt maga is hatalmas satorral var-
ta a betéréket. Izlelhetd volt nala tobbek
kozt a legfrissebb pinot blanc (amelynek
tavalyi kiaddsa az egyik legsikeresebb ter-
méknek bizonyult), a 2015-6s z6ld veltelini
és a tobbszorosen dijazott 2015-6s rajnai
rizling is. A boraszat egyébként Chateau
Zumberg névvel kiilén szériat is készit
a friss, konnyedebb borokbol, amelyek mar
kiilf6ldon is ismertté valtak.

Es abban § és a szintén t5bb kival6 tétel-
lel, Szlovakia TOP 100 boraba bevalasztott
cabernet sauvignonnal, no meg 400 éves
hagyomannyal biiszkélkedd, a prémium
termékekre szakosodott Chateau Modra
munkatarsai is egyetértenek, hogy az itteni
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boroknak jobban all a klasszikus, szaraz
iskola. Veliik szemben azonban t6bb helyi
pincészet - a helyi kozonség igényeire szab-
va — inkabb a félszaraz verzidkra eskiiszik,
és az sem ritka, hogy a 2-3 hektéros birto-
kokon akar 5-6 fajta sz416t is termesztenek.
Jozef és Roman Ruzek csalddi vallalkozasa-
ban a Miiller-Thurgau egyaltalan nem banja
anémi maradék cukrot, és nagy meglepetés
a leginkabb szinezdébornak hasznalatos, am
itt magaban palackozott neronet.

DEVIN ES NERONET

A kétnapos rendezvény helyszinein csaladi
vallalkozasok és nagy boraszatok egyarant
szélesre tartak ajtoikat. A kinalatban legin-
kabb a borvidéket meghatarozd fehér fajtak
dominaltak, kdstolni lehetett szamos helyi

A Kis-Karpatok Szlovakia hat borvidéke koézill a legnagyobb és legrégibb, hiszen mar az itt llo-

masozo romaiak is termesztettek sz8l8t. Ma 5600 hektaron gazdalkodnak itt a gazdak, a kinalat

kézel 60 szazalékét azonban harom fajta - a zéldveltellini, az olaszrizling és a rizlingszilvani (Muil-

ler-Thurgau) adjak. F&bb telepiilései Szentgydrgy (Svaty Jur), Modor (Modra), Bezin (Pezinok).
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fajtat is — a Dunajt, a palavat, vagy a vorosek
koziil az alibernetet és a devint. Am az is
kideriilt, hogy a cserszegi fiiszeres és az Ir-
sai Olivér is kimondottan jol érzi itt magat.

A borvidék legnagyobb vallalkozasa
azonban a kimondottan impozans lato-
gatékozpontot is iizemeltetd Elesko (El-
eské), amely ugyan csak 2009-ben 1épett
a piacra, 4m éves termelése eléri a 600 ezer
palackot. Szortimentjében tébb tucatnyi
verzio talalhato, a cég tokaji tiltetvényein (a
szlovak oldalon) furmint, harsleveldi, zéta
és muskotaly is terem. A Modra hataraban
1év6 1étesitmény egy nivds étteremnek és
Szlovakia leggazdagabb pop-art tarlatdnak
is otthont ad. Am nem csak mialkotdsokat,
hordékban névre sz6l6 borokat is tarolnak
itt az étterem hatalmas tivegfala mogott,
példaul Putyin és Medvegyev sajat tételeit,
mig az itt jaro celebritasok autogramjaval
ellatott {ivegek mar a bejaratnal megfigyel-
hetGek.

VADAK, LIBAK

ES KRUMPLIPALACSINTA

Van, ahol a borasz maga is bekapcsolodik
avendégek kiszolgalasaba - Szentgy6rgyon
Michel Bazalik, a fiatal tehetség a helyi Re-
neszansz Haz tulajdonosaival és séfjével
Osszefogva egyedi lekérés alapjan szervez
borvacsorakat. Mi a legfrissebb, sajat ne-
vébél alkotott sz6jatékkal Bazolénak ke-
resztelt ujboraibdl kaptunk izelit6t. A zwe-
igelt rozé az el6ételként kinalt sajtokhoz
passzolt, a masodikként érkezd feteasca
regala kapcsan viszont Michel elmondta,
hogy ez a Romanidban Gshonos fajtat még
Matyas kiraly hozatta ide, és bar korabban
nagyon népszert volt, mostanra azonban
eltlint, a megmaradt t6kéket viszont nagy
becsben tartjak. K6zben persze érkeznek
vacsorank fogdsai is: az almas zellerkrém
levest karamellizalt bacon dobja fel, a vad-
disznd-ragu készitésével pedig a sz616ter-



Pozsonyba a karacsonyi idészakban kiilénésen érdemes ellatogatni, hiszen a véros tébb pontjan

- a Fé téren (Hlavné namestie), a Ferencesek terén (Frantiskanske namestie) és a Hviezdoslav

téren (Hviezdoslavovo ndmestie) - is az adventi vasarok szines forgataga var. A kinalatban a szam-

talan nivds kézmUves ajandéktargy mellett taldlunk példaul olajban tartdsitott sajtokat, amelyek

barmelyik fa alatt megalljak helyiiket, vasarlas kozben pedig a Kis-Kérpatok borait forralt és hideg

.
verzidban egyarant élvezhetiiik. Es a puncsok, mézborok mellé jé| csiszik az autentikus pozsonyi

kifli, az ostya vagy éppen a loska, sds és édes verzidban egyarant.

mésnek is kedveznek, hiszen a t6kék kozt
garazdalkodo vadakat errefelé jobb szeretik
a tanyéron latni. A szinte cukormentesen,
helyi meggyel dusitott makos rétes pedig
jol passzol az 6koldgiai gazdalkodasbol
szarmazd, kénmentesen késziilé cabernet
sauvignonnal.

A vacsora soran kideriil az is, hogy a kro-
nikak szerint a k6zépkorban Tokaj mellett
ez volt a legfontosabb magyar borvidék,
a 20. szazad masodik felének dllamositasai
viszont itt is komoly karokat okoztak. A 21.
szazad elsG felében aztan sokan a szél6ket
inkabb épitési telekként értékesitették, de
szerencsére egy nemrég életbe lépett ren-
delet megtiltotta ezt a gyakorlatot. Néhany
éve a fiatalok vezetésével 4j szemlélet kol-
t6zGtt e 600 éves varoskaba, az Gij generacio
ugyanis épp az elfeledett hagyomanyokat
kivanja feltamasztani. Jelenleg 30 pince
miikodik Szentgyorgyon, am a korabbi 400
hektaros sz6l6teriilet 280-ra zsugorodott és
ebbél is csak 70-et tartanak karban.

A négy éve nyitott modrai Mlyn 108-at
eleinte csak a kornyékbeliek, majd a po-
zsonyiak latogattak, de kreativ izvilaganak
koszonhetéen ma mar tavolabbrol is vonzza
avendégeket. A fiatal hazaspar altal tize-
meltetett 16. szdzadbol szarmazé malombdl
kialakitott étteremben a helyi alapanyagok
és a szezonalitas dominal, némi csavarral.
Oket ugyanis rendre beszallit6ik keresik
meg az éppen aktualis mindségi termé-
kekkel és ezekhez igazitjak az étlapot. Mi
sous-videban készitett, vajpuha borjimajat
kaptunk, vorosborszosszal és fodros kellel,
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SLOVAKIA

valamint burgonyagratinnal, desszertként
pedig kacsazsirban parolt szilvaval toltott
panky, vagyis toltott tészta érkezett, béke-
zlien megszorva makkal.

Slovensky Grob, e kis falu a borut mentén
libairdl valt hiressé, és erre - no meg a csa-
ladi hagyomanyokra - alapoz a Grobsky
Dvor étterem. Kinalataban siilt maj hazi
savanyusagokkal és specidlis edényben
egészben siilt szarnyas is szerepel, utobbi
voroskaposztaval és loskaval, vagyis krump-
lis palacsintaval érkezik.

A pozsonyi UFO pedig nem csupan kivalo
latvanyossag, hiszen a 85 méteres magassag-
ban, a Novy Most hid ldbanal két éve atadott,
valdban repiil§ csészealjra emlékeztetd étte-
rembdl és barbdl a szlovak f6varos minden
pontja lathato. A bisztrokonyhara épiil6 fo-
gasok javarészt a helyi izekre alapoznak -
juhsajtleves fiist6lt hallal, pisztrangszeletek
basmati rizzsel és a kortés siitemény kivalg
vaséarnapi ebéd volt. A kiadésabb élményre
vagyok pedig hétfogasos degusztacios meniit
is rendelhetnek.

FELTOLTODES
Pozsony kornyékén azonban a miivészetek
és a torténelem kedvel6i sem unatkoznak.
Szlovakia egyik legizgalmasabb kiil-és beltéri
tarlatanak ad otthont a mosonyi-Duna partjan
a Danubiana Meulensteen kortars miizeum,
akozép-eurdpai alkotdk legizgalmasabb da-
rabjaival, alland¢ és iddszaki kiallitasokkal.
December masodikan nyilt meg Jiri Georg
cseh miivész tarlata, és 6t marciusban a Grii-
ner-gyljtemény magyar alkotoi kovetik.
Bazin mellett, Voroské varaban viszont
tobb évszazad torténelmét ismerhetiink
meg. A Palffy csalad dinasztidkon ativel4
sorsa nyomon kovethet a barokk fogaddte-
remben, a patikaban, a kiilonb6z6 korszako-
kat felidéz6 ebédlékben, a halo- és nappali
szobakban, a fegyvergytijteményben.
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